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Viimeisin tarkastus Tarkastustulos « Inspektionresultat » 26.01.2024
Senaste inspektion
Omavalvonta / P
Egenkontroll
26.01.2024 Tilojen ja valineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito / ’
Lokalernas och redskapens lamplighet, tillracklighet och underhall
o Tilojen, pintojen ja valineiden puhtaus / *
Aikaisemmat tarkastukset * Lokalernas, ytornas och redskapens renhet

Tidigare inspektioner

Henkildkunnan toiminta ja koulutus / '
Personalens arbete och utbildning

Elintarvikkeiden tuotanto- tai kasittelyhygienia / P
Livsmedlens produktions- eller hanteringshygien

Arvosanat yhteensa KPL ¢ Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta / ’
Resultat inalles ST Kontrollen av livsmedlens temperaturer
Oivallinen / 26 Myynti ja tarjoilu / >
Utmarkt Forsaljningen och serveringen
Allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet / '
@ Hyva / Bra Allergi och intolerans orsakande amnen
) Elintarvikkeista annettavat tiedot / P
- Korjattavaa / Informationen som ska ges om livsmedel
p— Bor korrigeras
Pakkaus- ja elintarvikekontaktimateriaalit / ’
. Forpackningsmaterial och andra kontaktmaterial
Huono / Dalig
Elintarvikkeiden toimitukset / *
Leveranserna av livsmedel
Jaljitettavyys ja takaisinvedot / '
Sparbarheten och aterkallelserna

Heikoin tulos maaraa arvosanan « Samsta resultat bestammer vitsordet

Huomiot * Observation

Elintarvikkeiden vastaanotto toteutetaan siten, etta kylmaketju ei katkea. Lampétilahallinta voidaan
todentaa.&nbsp;The reception of food is carried out in such a way that the cold chain is not broken. Temperature
control can be verified.
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