(@
FITSTRO

— Catering & Events —

MONTAG

Feiertag '

DIENSTAG

menu |

GemuUse-Rosti mit Schafskéase Uberbacken, dazu frischer Tomatensalat
(a,c,9)

menu Il Rindfleischpflanzerl mit Schafskase Uberbacken, dazu frischer Tomatensalat
(a,c,9)

menu Il GrlUnes Thai-Curry mit GemUse und Reis (vegan) (f,k)

MITTWOCH

menu | Paneer Tikka Masala mit Kurkumareis (g)

menu |l Hahnchen Tikka Masala mit Kurkumareis (g)

menu Il Béarlauch-Pasta mit Kirschtomaten und veganem Kése (a,h)

DONNERSTAG

menu | Vegetarische Moussaka mit Auberginen, Kartoffeln und wirzigem
Tomatenragout, Uberbacken mit cremiger Bechamelsauce (c,9)

menu I Moussaka mit Rinderhackfleisch, Auberginen, Kartoffeln und wirzigem
Tomatenragout, Uberbacken mit cremiger Béchamelsauce (c,g)

menu Il Vegane Asiannudel-GemuUse-Pfanne mit Teriyakisauce und Cashewkernen
(a,f,k,h)

FREITAG

menu | Veggie-Vollkorn-Cheeseburger mit Linsenbratling, K&ése, Babyspinat,
Tomate, Zwiebel und Truffelsauce, dazu Kartoffelecken (a,c,g,h)

menu I Vollkorn-Fisch-Burger mit gebackenem Seelachsfilet, Babyspinat,
Remoulade, Tomate und Gurke, dazu Kartoffelecken (a,c,d,g,h)

menu Il SuBkartoffel-Kokos-Eintopf mit Karotten, Paprika, Zucchini und grinen Bohnen,

verfeinert mit Limette und frischem Koriander (vegan)

Allergene

a: Glutenhaltiges Gerreide (Weizengluten); b: Krebstiere; ¢: Eier; d: Fische; e: Erdniisse;

f: Soja(bohnen); g: Milch; h: Schalenfriichte; i: Sellerie; j: Senf; k: Sesamsamen;
I: Schwefeldioxid & Sulfite; m: Lupinen;n: Weichtiere



