
Zitronen-Hähnchen mit grünem Spargel und Kräuterreis (g)

FREITAG

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

Tagesgerichte 
18.05.26-22.05.26

menu I 

menu II

menu I

menu II

menu I

menu II

Ravioli mit Ricotta-Füllung an Zitronen-Spargel-Sauce (a,c,g)

menu II

menu I

Allergene
a :  Glutenhalt iges  Getreide  (Weizengluten) ;  b :  Krebst iere ;  c :  Eier ;  d :  F ische ;  e :  Erdnüsse ;                      

     f :  Soja(bohnen) ;  g :  Milch ;  h :  Schalenfrüchte ;  i :  Se l ler ie ;  j :  Senf ;  k :  Sesamsamen;  
l :  Schwefe ldioxid  & Sul f i te ;  m:  Lupinen;n :  Weichtiere

Putenschnitzel mit Romanesco, Rosmarinkartoffeln und Schnittlauchquark 
(a,c,g)

Sellerieschnitzel mit Romanesco, Rosmarinkartoffeln und Schnittlauchquark
(a,c,i,g)

menu III

menu III

menu III Gefüllte Paprika mit Reis und Gemüse (vegan)

menu III Asia-Gemüse-Pfanne mit Tofu, Paprika, Zuckerschoten in Soja-Ingwer-
Sesam-Sauce mit Reis (vegan) (f,k)

menu I

menu II

menu III

Vollkornpenne in Champignonsauce mit Frühlingslauch (a,g)  

Rinderhackbällchen in Champignonsauce mit Vollkornpenne und
Frühlingslauch (a,c,g)

Orientalischer Kichererbsen-Gemüse-Eintopf mit geröstetem Pita-Brot
(vegan) (a) 

Rindergulasch mit Paprika und Salzkartoffeln

Bärlauch-Spätzle mit Kirschtomaten (a,c,g)

Linsen-Paprika-Gulasch mit Salzkartoffeln (vegan)

Schupfnudel-Gemüse-Pfanne (a,c,g)

Forellenfilet mit Knoblauch-Olivenöl und Petersilienkartoffeln (d)

Veganes “Chicken” in Zitronen-Kräuter-Jus  mit Petersilienkartoffeln (vegan) (a)


