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— Catering & Events —

MONTAG

menu | Orientalische Quinoa-Gemuse-Pfanne mit Kichererbsen und Tahini-
Sojajoghurt-Dip (vegan) (f,k)

menu i Rindfleisch-K&fte in orientalischer Tomatensauce mit Butterreis (a,c,g)
menu Il Gerdstete Kartoffelknddel mit Zwiebeln, frischen Krautern und Ei (a,c)
DIENSTAG
menu | Vollkorn-Pasta mit rotem Pesto, gebratenen Pastinakenwdurfeln und
Parmesan (a,g)
menu I Hahnchenstreifen auf Vollkorn-Pasta mit rotem Pesto, gebratenen
Pastinakenwdirfeln und Parmesan (a,g)
menu Il Veganer Burrito mit Reis, Kidneybohnen, Paprika, Mais, Zwiebeln,
Avocado, Salsa und Koriander (vegan) (a)
MITTWOCH
menu | Graupen-GemuUse-Risotto mit Ziegenkése (a,g,i)
menu Il Rinderstreifen auf Graupen-GemUse-Risotto (a,g,i)
menu Il Tofu-Mango-Curry mit GemuUse und Reis (vegan) (f,k)
DONNERSTAG
menu | SuBkartoffel-GemuUse-Masala mit Kurkuma-Reis (g)
menu I Indisches Butter Chicken mit Kurkuma-Reis (Q)
menu Farfalle in veganer Spargel-Kase-Sauce (vegan) (a,h)
FREITAG
menu |
0—7=0
MAY
menu I | 1 l
menu

Allergene
a: Glutenhaltiges Gerreide (Weizengluten); b: Krebstiere; ¢: Eier; d: Fische; e: Erdniisse;
f: Soja(bohnen); g: Milch; h: Schalenfriichte; i: Sellerie; j: Senf; k: Sesamsamen;
I: Schwefeldioxid & Sulfite; m: Lupinen;n: Weichtiere



