(@
FITSTRO

— Catering & Events —

MONTAG

menu | Auberginenscheiben in BBQ-Sauce mit grinen Bohnen und
SuBkartoffelplree (g)

Fleischpflanzerl in BBQ-Sauce mit grinen Bohnen und StRkartoffelplree

menu |l (a,c,9.)

DIENSTAG

menu | Tofu mit asiatischem Gemuse in stUfB-sauer-Sauce mit Duftreis (vegan)
(f,k)

menu I Rinderstreifen mit asiatischem GemuUse in sUB-sauer-Sauce mit Duftreis
(f.K)

MITTWOCH

menu | Halloumi mit cremiger Polenta, OfengemUse und mediterranem
Krauterquark (g)

menu Il Hahnchen Piccata mit cremiger Polenta, OfengemUse und mediterranem
Krauterquark (a,c,g)

DONNERSTAG

Linsen-Dal mit SURkartoffeln und Mangold, dazu Brot (vegan)

(a)

menu |

menu I Cajun-Hahnchen in pikanter Salsasauce mit mexikanischem Reis

FREITAG

menu | Kichererbsenbratlinge mit Fenchel-Orangen-Gemuse und Krauterquinoa
(a,c)

menu Il Zanderfilet mit Fenchel-Orangen-Gemuse und Krauterquinoa
(d)

Allergene
a: Glutenhaltiges Gerreide (Weizengluten); b: Krebstiere; ¢: Eier; d: Fische; e: Erdniisse;
f: Soja(bohnen); g: Milch; h: Schalenfriichte; i: Sellerie; j: Senf; k: Sesamsamen;
I: Schwefeldioxid & Sulfite; m: Lupinen;n: Weichtiere



