@
FITSTRO

— Catering & Events —

MONTAG

menu | Auberginen-Parmigiana an Tomatensauce mit Basilikumpesto
(a,9)

Gebratenes Hahnchenbrustfilet an Tomaten-Chili-Sauce mit

menu |l Salzkartoffeln

DIENSTAG

menu | Tofu und WokgemdUse in Erdnusssauce mit rotem Reis (vegan)
(f.k.e,h)

menu |l Asiatisches Rinderragout in Erdnusssauce mit rotem Reis
(f.k.e.h)

MITTWOCH

menu | Ofenkartoffel mit Couscous, Krauterquark und buntem Zucchinigemuse
(a,9)
menu |l Schweinegeschnetzeltes in Honig-Senf-Sauce mit Ofenkartoffel und buntem

Zucchinigemuse (g,))

DONNERSTAG

Karotten-Krauter-Puffer mit BlumenkohlpUree und Feldsalatpesto
(a,c,g)

menu |

menu i Putensteakmedaillons mit Blumenkohlplree und Feldsalatpesto

(@)

FREITAG

menu |

menu |l

Allergene
a: Glutenhaltiges Gerreide (Weizengluten); b: Krebstiere; ¢: Eier; d: Fische: e: Erdniisse;
f: Soja(bohnen); g: Milch; h: Schalenfriichte; i: Sellerie; j: Senf; k: Sesamsamen;
I: Schwefeldioxid & Sulfite; m: Lupinen;n: Weichtiere



